Verduzzo Friulano

I vigneti dell’azienda sono dislocati su  terreno collinare, la forma di allevamento è il monocapovolto con una densità di circa 4200 viti/ettaro.


Si tratta di un vino bianco dolce ottenuto da uve Verduzzo Friulano in purezza.


Caratteristiche: ha un profumo ampio di grande freschezza, ricorda la mela, l’albicocca, la pesca, la vaniglia. Leggermente tannico, alcolico, mielato.

Grazie al sistema di tappatura con materiale sintetico, i profumi varietali si manterranno a lungo nel tempo.


La raccolta delle uve viene effettuata rigorosamente a mano.

Le uve raccolte vengono pigiate sofficemente e lasciate a macerare insieme alle bucce per qualche giorno. In seguito alla separazione del mosto dalle bucce la fermentazione continua in contenitori di acciaio inox.

L’imbottigliamento è previsto nella seconda metà di marzo.


Vino da dessert che va servito a 10° - 12°C.
